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Processo Seletivo 02511/2025

Conheca aqui a descri¢do das atividades relacionadas ao cargo Técnico em Alimentos

Executar e monitorar processos de produgéo e controle de qualidade de alimentos em cozinha industrial, aplicando normas técnicas e de
seguranga alimentar para assegurar padrdes de higiene, qualidade e conformidade legal;

Monitorar os processos de preparo de alimentos por meio de inspegdes de rotina, verificando o atendimento e conformidade com os
procedimentos técnicos, a fim de identificar desvios e propor agdes corretivas para garantir os padrdes de qualidade;

Realizar coleta diaria de amostras de alimentos, seguindo procedimentos de controle e guarda, para apoiar a seguranca e a rastreabilidade
do processo;

Executar rotinas de boas préaticas de fabricagdo em todos os setores da cozinha industrial, observando manuais e normas, para evitar
contaminagdes;

Apoiar o armazenamento de insumos e produtos acabados, registrando em sistemas internos os dados de producéo e qualidade, a fim de
contribuir no atendimento as condi¢cdes adequadas de conservagao e garantir rastreabilidade das informacdes;

Auxiliar na manutencéo da qualidade e da seguranca alimentar do servi¢go prestado, seguindo os procedimentos do Sistema de Gestao da
Qualidade e de Seguranga Alimentar e os procedimentos operacionais estabelecidos, para atender requisitos normativos;

Acompanhar a distribuicdo de alimentos nos restaurantes, verificando a necessidade de reposicéo, para assegurar a regularidade do
atendimento;

Apoiar a avaliagdo de fornecedores e o recebimento dos géneros alimenticios, conferindo notas fiscais e verificando conformidade com as
especificagbes técnicas do processo de compra, visando contribuir com a correta entrada dos produtos adquiridos;

Auxiliar em auditorias internas e externas, quando necessario, aplicando protocolos estabelecidos, para atender requisitos normativos e de
certificacéo;

Verificar equipamentos e utensilios de produgéo, inspecionando condigbes de uso, visando contribuir com a seguranca e eficiéncia
operacional;

Auxiliar tecnicamente na distribui¢do de atividades e escalas dos colaboradores, organizando a equipe, para apoiar o cumprimento das
rotinas produtivas;

Realizar treinamentos e orientag8es técnicas para a equipe operacional, sobre higiene e manipulacéo segura de alimentos, visando reduzir
riscos de contaminagao;

Controlar residuos do processo produtivo, aplicando normas ambientais, para reduzir impactos e atender a legislagéo vigente;

Apoiar tecnicamente eventos de educacao nutricional, organizando espacos e fornecendo informacdes alimentares, para contribuir com
acdes educativas;

Apoiar atividades administrativas da area, realizando controles, relatérios e registros, visando contribuir na organizacéo e suporte as
operacdes;

Executar outras atividades correlatas a critério do superior imediato.
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